Martedi 5 Ottobre 2010
Centro Polifunzionale “Ex Macello”, Via Mulini 25 - Cesena

CONVEGNO

Il gusto della prevenzione.
Rapporto tra alimenti e cancro al colon-retto

Ore 9,00 Registrazione dei partecipanti

Ore 9,15 Presentazione dell’Associazione Italiana Malattie Apparato Digerente - AIMAD
Francesco Cardile
AIMAD, Universita di Bologna

Ore 9,25 Gli alimenti nella prevenzione primaria dei tumori del colon-retto
Giovanni Lercker
Dipartimento di Scienze degli Alimenti (DISA), Universita di Bologna

Ore 9,45 La microflora intestinale nella prevenzione primaria dei tumori al colon-retto
Bruno Biavati
Presidente AIMAD, Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agroambientali (DISTA), Universita di Bologna

Ore 10,05 | fattori di rischio non alimentari
Davide Festi
Dipartimento di Medicina Clinica, Universita di Bologna

Ore 10,25 Prevescuo: insegnare la prevenzione a scuola
Lucia Bedei
U.O. Prevenzione Oncologica, IRST, Forli

Ore 10,35 Le altre buone abitudini: lo screening
Patrizia Landi
Programma di Screening del cancro colon-rettale, AUSL di Bologna

Pausa caffé.

Ore 11,20 Promozione della salute e comportamento alimentare
Pio Enrico Ricci Bitti
Dipartimento di Psicologia, Universita di Bologna

Ore 11,40 La predisposizione alle malattie tumorali. La corretta alimentazione pud ridurre un rischio genetico?
Alessandra Bordoni
Dipartimento di Scienze degli Alimenti (DISA), Universita di Bologna

Ore 12,00 | domini biologici del neurone cerebrale e del neurone enterico: una nuova prospettiva di
interpretazione biochimica e molecolare dell’asse patologico intestino cervello?

Massimo Cocchi

Dipartimento di Morfologia Veterinaria e Produzione Aminale (DIMORFIPA), Universita di Bologna

Ore 12,20 Dibattito

Ore 13,00 Chiusura dei lavori.

Moderatrice: Tullia Gallina Toschi
Dipartimento di Scienze degli Alimenti- Universita di Bologna

Coordinamento: Lorenzo Cerretani
Dipartimento di Scienze degli Alimenti- Universita di Bologna

\ Il progetto “Prevenzione primaria dei tumori del colon-retto”, sostenuto dall’associazione AIMAD, é stato finanziato
O\dalla Fondazione Cassa di Risparmio di Bologna.
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Martedi 5 Ottobre 2010
Centro Polifunzionale “Ex Macello”, Via Mulini 25, Cesena

WORKSHOP (dalle 18 alle 21)

L’extravergine non ha prezzo!
Insegnare l'olio: dai laboratori di assaggio al
consumatore

Programma
Saluto delle autorita

Giordano Conti
Presidente di Ser.In.Ar.

Giuseppe Placucci
Presidente del Polo Scientifico-Didattico di Forli-Cesena
Tavola rotonda:
“Le parole giuste, quelle sbagliate e la rigidita delle giurie di assaggio”

Moderatrice: Tullia Gallina Toschi
Dipartimento di Scienze degli Alimenti- Universita di Bologna

Luigi Caricato
Giornalista e scrittore - Direttore Teatro Naturale

Lorenzo Cerretani
Capo-panel del comitato professionale del Dipartimento di Scienze degli Alimenti- Universita di Bologna

Ettore Franca
Presidente Organizzazione Laboratori Esperti Assaggiatori (OLEA)

Giovanni Lercker
Dipartimento di Scienze degli Alimenti- Universita di Bologna

A seguire:

Stefano Cerni e Alessandra Bendini
Degustazione guidata di oli extravergini dell’'Emilia-Romagna

Antonio Ruggiero
L’olio aperitivo e la mousse all’olio

Segreteria del convegno e del workshop: Sara Barbieri
Dipartimento di Scienze degli Alimenti
Tel. 0547-338139, e-mail: sara.barbieri@unibo.it
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